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Der Apfeldieb 

 
Anna und Lukas essen Omas Apfelkuchen. Hast du auch schon mal  
einen gegessen oder sogar selbst gebacken? Beantworte zuerst die Fragen.  
Wenn du ein Apfel-Profi bist, scanne den QR-Code und schau dir  
das Video an, wie man einen Apfelkuchen macht.  

 
 

1..Ein Apfel wächst …                                         2.. Ein Apfel wird beim Backen … 
 
 
 
 
 
 
 
  
3..Warum wird ein aufgeschnittener                         4..Welche Farbe hat ein Apfel?              
Apfel braun? 
 
 
 
 
 
 
 
 
5..Wann pflückt man Äpfel?       6. Was ist manchmal in einem                       
nn                                                                                 Apfel drin? 
 
 
 
 
 
 
 
  

A … auf einem Baum. 

B … unter der Erde. 

C … auf einem Strauch.  

A Er ist nur rot.  

 B Er ist rot, grün oder gelb. 

 C Er ist lila und grün.  

 

A Weil er Angst hat.  

 B Weil er in der Sonne liegt. 

 C Weil Luft dazukommt.  

 

A … kalt.  

B … weich. 

C … hart. 

A ein Stein 

 B ein Wurm 

 C eine Erbse 

 

A Im Frühling. 

 B Im Winter. 

 C Im Herbst. 
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   Zutaten für den Apfelkuchen: 

• 3 Eier 
• 100 Gramm Zucker 
• 1 Päckchen Vanillezucker 
• 150 Gramm Mehl 
• 1 Päckchen Backpulver 
• 100 Gramm geschmolzene Butter 
• 2 Äpfel 
• 4 Esslöffel Zucker zum Bestreuen 
• runde Backform 

 
 
      So backen wir den Apfelkuchen: 
Zuerst schlagen wir 3 Eier in eine große Schüssel. 
Dann geben wir den Zucker dazu. Wir brauchen 100 Gramm und ein Päckchen Vanillezucker 
für den feinen Geschmack. 
Jetzt wird alles mit dem Schneebesen oder Mixer gut verrührt. 
Danach geben wir das Mehl dazu: 150 Gramm kommen in die Schüssel. 
Und was lässt den Teig aufgehen? Backpulver! Ein Päckchen davon rühren wir auch unter. 
Zum Schluss kommen 100 Gramm geschmolzene Butter dazu und alles wird noch einmal gut 
vermischt. 
 
Jetzt kommen die Äpfel dran! Wir brauchen 2 Stück. Sie werden geschält, entkernt und dann 
in kleine Stücke geschnitten. 
Wir fetten die Backform ein, damit nichts kleben bleibt.  
Dann legen wir die Apfelstücke in die Form. Obendrauf streuen wir 4 Esslöffel Zucker – das 
wird später schön knusprig! 
Nun kommt der Teig über die Äpfel. Wir gießen ihn vorsichtig drüber, damit alles bedeckt ist.  
Der Kuchen wird bei 180°C ungefähr 25 bis 30 Minuten im Ofen gebacken. 
Nach dem Backen stürzen wir den Kuchen auf einen großen Teller.  
Dann schneiden wir den Apfelkuchen in Stücke. 
Guten Appetit!  
 
Bitte eine erwachsene Person um Hilfe! 

 

https://kurzlinks.de/y4bo 


